
Il nostro Menu



Benvenuto da Offi Coffee!  

Siamo pronti ad accoglierti  
in un ambiente perfetto  
per studiare, lavorare o rilassarti,  
da solo o con i tuoi amici.

Qui puoi organizzare attività  
di co-studying, co-working  
e co-reading o semplicemente  
prenderti un momento per te.

Fermati quanto vuoi, goditi  
le nostre specialità, utilizza  
il Wi-Fi gratuito e le stazioni  
di ricarica per i tuoi dispositivi.  

Siamo qui per rendere  
unica la tua giornata.  
Offi Coffee è  
il tuo spazio, il tuo posto.
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Le nostre Dolcezze� euro

BRIOCHES E PASTICCERIA

Classica �1 grano tenero 00 
e frumento-7-* 

� 1,30
Vegan �1 grano tenero 00 

e malto d’orzo-* 

� 1,40

Pain au 
chocololat �1 grano 

tenero 00 e 
frumento-6-7-* 

� 1,30

Prodotti di 
pasticceria
� 2,50/4,00
Rivolgersi al personale 
per ingredienti e allergeni

La nostra Caffetteria
Usiamo caffè prodotto dalla torrefazione Cooperativa di Galbiate 
Libertaria e latte Bio Uht di Brescia Centrale del Latte � euro

CAFFÈ

Caffè espresso/ 
macchiato 7� 1,20

Caffè espresso 
100% arabica� 1,30

Caffè macchiato 
latte vegetale �1 avena 

6-8 

� 1,30

Caffè 
americano� 1,30

Caffè 
doppio� 2,40

Caffè 
corretto 12� 1,70

Caffè  
marocchino 7� 1,50

Caffè marocchino 
latte vegetale �1 avena 

6-8 

� 1,70

Mocaccino 7-8� 2,50
Con frutta secca



GINSENG AMARO E SPECIALITY COFFE

Ginseng grande 
amaro 7 
� 1,80

Ginseng grande 
amaro latte 
vegetale �1 avena-6-7-8 

� 1,90

Caffè marocchino  
Ginseng amaro 7 
� 1,70

Caffè marocchino  
Ginseng amaro 
latte vegetale �1 avena 

6-7-8 

� 1,80

Nocciolino 
grande 7 � 1,80

Ginseng e zenzero 
grande 7� 1,80

CAPPUCCINI

Cappuccino 7 

� 1,50
Cappuccino 
latte vegetale �1 avena 

6-8 

� 1,80

Cappuccino Dek - 
Orzo - Ginseng 7 

� 1,80

Cappuccino Dek - 
Orzo - Ginseng  
latte vegetale �1 avena 

6-7-8 

� 1,90
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DEK - ORZO - GINSENG

Caffè orzo / 
Ginseng 7 /  
Dek piccolo� 1,30

Caffè orzo / 
Ginseng 7 /  
Dek grande� 1,40

Caffè macchiato 
latte vegetale �1 avena 

6-8 

� 1,40

Caffè 
americano� 1,40

Caffè  
marocchino 7� 1,60

Caffè marocchino  
latte vegetale �1 avena 

6-8 

� 1,70



CHAI SPECIALTY COFFE�  / Long hot drink 280 ml

Chai Tiger 7� 3,50
All’aroma di tè nero di 
alta qualità e spezie tra 
cui cardamomo, cannella  
e chiodi di garofano

Chai Tiger� 3,50 
Spice Dek 7

Versione deteinata  
del Chai Tiger

Chai Toucan� 3,50 
Mango 7

Abbina il gusto classico 
del Chai alla fragranza 
del mango in una sinfonia 
di sapori di paesi esotici

Chai Power� 3,50 
Matcha Vegan 7

Senza latte e derivati, 
il gusto delle spezie 
si combina con quello  
del Matcha, il tè verde 
giapponese. Antiossidante 
ricco di energia

Chai Flamingo 7�3,50
Tutto il gusto del Chai 
vanigliato, senza calorie 
e teina

Chai latte� 4,00 
vegetale 1 avena -6-7-8 

SHAKERATO COFFE�

Caffè shakerato 
senza liquore� 3,00

Caffè shakerato 
Baileys 7� 4,00

Caffè shakerato 
Specialty� 4,00

La Caffetteria
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Il nostro Latte in tazza
Il latte vegetale che usiamo è di filiera italiana 
prodotto da Barista Professionista� euro

SPECIAL

Latte vaccino 
bianco 7� 2,00

Latte vegetale 
bianco 1 avena -6-8� 2,00

Latte vaccino 
macchiato 7 

� 2,20

Latte vegetale 
macchiato 1 avena -6-8

� 2,30

Latte vaccino  
macchiato Dek - 
Ginseng - Orzo 7

� 2,80

Latte vegetale 
macchiato Dek - 
Ginseng - Orzo  �1 avena 

6-8 

�2,80

 
 

Latte vaccino 
macchiato Specialty 
coffee  �1 avena 6-7-8 

� 3,50

SOIA 100% Italiana - AVENA Gluten Free
COCCO - MANDORLA Siciliana

Le nostre Cioccolate� euro

CIOCCOLATE

 
Liscia 7� 3,50

 
Con panna 7� 4,00

Latte/Cioccolate
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I nostri Yogurt� euro

YOGURT

Yogurt  
bianco 7� 2,50

Yogurt con 
marmellata 7� 3,00

Yogurt  
ai cereali 7-8� 3,00

Yogurt  
con miele 7� 3,00

Yogurt mix 7-8� 3,00

I nostri Tè e le nostre Tisane� euro

TÈ

Tè English 
Breakfast� 3,00

Tè  
al limone� 3,00

Tè  
Earl Grey� 3,00

Tè  
verde� 3,00

Tè Rooibos 
deteinato� 3,00

Tè  
Chai� 3,00

Tè 
del deserto� 3,00

Tè bianco  
al sambuco� 3,00

Tè nero 
deteinato� 3,00

Tè Oolong 
premium� 3,00

Tè  
Bancha� 3,00

Tè Bianco 
Peonia� 3,00

Tè  
Darjeeling� 3,00

Yogurt/Tè/Tisane
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TÈ FREDDO - ICE INFUSION 
INFUSO A FREDDO CON TÈ IN FOGLIA

Limone � 3,50  Pesca � 3,50

Limone 
e zenzero � 3,50

Frutti  
di bosco � 3,50

TISANE

Tisana  
frutti rossi � 3,00

Tisana zenzero  
e lime � 3,00

Tisana arancia 
e cannella� 3,00

Tisana 
digestiva� 3,00

Tisana  
depurativa � 3,00

Tisana 
rilassante� 3,00

Tisana 
di montagna� 3,00

Tisana fuoco 
del caminetto� 3,00

Mangia e bevi 
tropicale� 3,00

Mangia e bevi 
furia nera� 3,00

Karkadè� 3,00

Le nostre Spremute
Solo frutta fresca� euro

BICCHIERE

Spremuta 
d’arancia � 3,50

BOTTIGLIETTE DI VETRO

Melagrana � 5,00

Melagrana, zenzero 
e limone� 5,00

Melagrana, fragola 
e lampone� 5,00

Tè/Spremute
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Succhi/Bibite
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Le nostre Bibite� euro

FRESCHE

Acqua 
e sciroppi� 1,00

Latte 
e sciroppi� 1,50

CLASSICHE

Fanta� 3,00 Sprite� 3,00

Coca Cola 
� 3,00

Coca Cola  
Zero� 3,00

Red Bull� 4,00

SPECIAL CORTESE

Aranciata rossa  
Bio � 4,50

Cedrata 
Bio� 4,50

Chinotto Bio� 4,50 Gazzosa Bio� 4,50

Ginger  
Bio � 4,50

Indian Tonic 
Bio� 4,50

Tonica Bio� 4,50 Lemon Bio� 4,50

I nostri Succhi� euro

VALFRUTTA BIO

Ace� 3,50 Albicocca� 3,50

Ananas� 3,50 Melograno� 3,50

Pompelmo� 3,50 Pera� 3,50

Pesca� 3,50 Mirtillo� 3,50

 
 

Succo di  
pomodoro� 3,50



Acque/Birre
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Le nostre Acque� euro

MICROFILTRATA RICARICATA IN BORRACCIA

50 cl� 0,20 75 cl� 0,30

1 lt� 0,50

AL TAVOLO

50 cl� 0,50 1 lt� 1,00

NORDA

Naturale 
50 cl� 1,20

Gasata 
50 cl� 1,20

Le nostre Birre� euro

NAZIONALI ANALCOLICHE E ALCOLICHE

Nastro Azzurro analcolica 1 33 cl� 3,50

Ichnusa non filtrata 1 
33 cl�  3,50

Menabrea 1  
33 cl� 3,50

ARTIGIANALI
Birrificio Herba Monstrum - Galbiate

Tatanka 1 
Double Apa Single Hop 
7,7%  
 
33 cl� 6,00

Musa Fresh Hop 1 
Goled Hale  
con luppoli lecchesi
5,1 % 
33 cl� 6,00



ARTIGIANALI
Birrificio Du Lac - Galbiate

Ciapafià 1 
Ordinary Bitter 
3,8% 
33 cl� 6,00

Tel chi
Session Ipa Gluten Free 
4,5 %  
33 cl� 6,00

Birrificio Biova - Torino 
Fermentazione con eccedenze alimentari

Classica 1 
Bionda Kolsch Pane 
4,7%  
33 cl� 5,00

Integrale 1 
Ambrata Altbier Pasta 
5%  
33 cl� 5,00

Birrificio Barabina di Cascina don Guanella - Valmadrera
Agricola 1 
Pale Ale  
4,5% 
 
33 cl� 6,00

Blanche 1 
Bianca con bergamotto  
e fiori di mandorlo 
5,2%  
33 cl� 6,00

I nostri Vini� euro

BOLLICINE

Prosecco Bio 
Valdobbiadene  
Extra Dry Doc, Perlage 
Calice� 5,00

Prosecco Bio 
Valdobbiadene  
Extra Dry Doc, Perlage  
Bottiglia� 22,00

Franciacorta Bio
Brut DocG  
Coop. Soc. Clarabella 
Bottiglia� 35,00

BIANCHI / ROSSI

Calice 12 
� 5,00/6,00

Bottiglia 12

� 25,00/30,00

Birre/Vini
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I nostri Analcolici� euro

CLASSICI - COCKTAIL SPRITZ - COCKTAIL GIN

Crodino XL  
Classico 
� 4,00

Spritz
Sciroppo di lamponi  
Tonica Bio  
Aranciata Bio � 6,50

Hugo Spritz bianco
Sciroppo di Sanbuco 
Gazzosa Bio 
Menta � 6,50

Seedlip Garden  
Distillato di erbe 
aromatiche  
Gazzosa Bio� 6,50

Infusion Badoni 
Infusione tè o tisane 
Aranciata Bio 
Sciroppo � 6,50

Tanqueray Gin 
Alcohol Free,  
Diageo UK 
� 8,00

NEGRONI ALCHOL FREE

Negroni 
Vermouth Martini 00 
Tanqueray 00  
Bitter 00� 6,50

Sbagliato 
Vermouth Martini 00,
Bitter 00 
Tonica� 6,50

Americano 
Vermouth Martini 00 
Bitter 00 
Soda � 6,50

I nostri Cocktail� euro

COCKTAIL GIN

Insieme a bibita cortese: Indian tonic bio, Tonic bio, Lemon bio

Gin Tanqueray 
� 8,00

Gin Malfy 
� 9,00

Gin Blackmouth 
Resegone 
Local � 9,00

Gin del 
mese�

9,00 / 10,00

Analcolici/Cocktail
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COCKTAIL BASE

Aperol Spritz 
Spumante Bio  
Perlage, Aperol,  
Soda� 6,50

Campari Spritz 
Spumante Bio Perlage, 
Bitter Campari, 
Soda� 6,50

Hugo Spritz Bianco 
Spumante Bio Perlage, 
Sciroppo di sambuco,  
Soda, Menta� 6,50

Negroni 
Vermouth Carpano, 
Bitter Campari, 
Gin Tanqueray� 7,00

Sbagliato 
Vermouth Carpano, Bitter 
Campari, Spumante  
Bio Perlage� 6,50

Americano 
Vermouth, Bitter,  
Soda 
 � 6,50

Moscowmule 
Vodka, Ginger Beer,  
Succo di lime � 7,00

COCKTAIL SELECTION

Negroni 
Vermouth del professore 
Bitter del professore  
Gin Blackmouth 
� 8,00

Sbagliato 
Vermouth del professore, 
Bitter del professore, 
Spumante Bio  
Perlage� 7,50

Americano 
Vermouth del professore,  
Bitter del  
professore, Soda � 7,00

I nostri Amari� euro

CLASSICI

Montenegro� 3,50 Braulio� 3,50

Baileys 7� 3,50 Sambuca� 3,50

Limoncello  
di Capri� 3,50

Cocktail/Amari
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I nostri Liquori� euro

LOCAL

Amaro  
Ilex� 4,00

Liquore  
Erbaiva� 4,00

Le nostre Grappe� euro

LOCAL

Grappa giovane  
morbida 12� 4,00

Grappa  
di Sforzato 12� 4,00

Lista degli allergeni
1	� Cereali contenenti 

glutine
	 8	 Frutta a guscio e derivati

2	 Crostacei e derivati 	 9	 Sedano e derivati
3	 Uova e derivati 	10	 Senape e derivati
4	 Pesce e derivati 	11	 Semi di sesamo e derivati
5	 Arachidi e derivati 	12	� Anidride solforosa e solfiti  

in concentrazioni superiori  
a 10 mg/kg o 10 mg/l  
espressi come SO2

6	 Soia e derivati 	13	 Lupino e derivati
7	 Latte e derivati 	14	� Molluschi e derivati
*	 Prodotti surgelati

Liquori/Grappe
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La nostra Cucina� euro

PRIMI PIATTI - I RAVIOLI DEL PASTETO nostra produzione

Ravioli 
di carne �1 grano tenero 00/

semola grano duro 
3-7-12

� 7,50

Ravioli  
delizia �1 grano tenero 00/

semola grano duro  
3-7

Ricotta e spinaci � 7,00

Ravioli del  
giorno� 8,00 / 9,00
Rivolgersi al personale 
per ingredienti e allergeni

Condimento a scelta:  
- ragù 9-12 
- sugo di pomodoro 9 
- burro e salvia 7 

- olio

SECONDI PIATTI

Roast beef  
con patate� 10,00

Bresaola rucola 
e grana 7� 8,00

Tacchino arrosto 
con patate� 8,00

PANINI - con ciabatta da 150 gr 1 grano tenero 00 e frumento maltata

Classico 7 

Speck, taleggio,  
porri croccanti  
e crema di zucca� 8,00

Vegetariano 7-8

Cavolo rosso al 
balsamico, crema di 
piselli, feta e noci� 7,50

Vegan 6-8

Zucca arrosto, porri croccanti,   
crema di tofu, granella di nocciole� 8,00

PANINI SCOMPOSTI con grissini o focaccia  
e contorno 1 grano tenero 00 e frumento maltata

Classico 7 

Speck, taleggio,  
porri croccanti  
e crema di zucca� 9,00

Vegetariano 7-8

Cavolo rosso al 
balsamico, crema di 
piselli, feta e noci� 8,50

Vegan 6-8

Zucca arrosto, porri croccanti,   
crema di tofu, granella di nocciole� 9,00



La nostra cucina

INSALATONE

La invernale 11

Misticanza, ceci  
arrosto con paprika, 
mela, carote e semi  
di zucca  
Condimento:  
tahina, limone,  
aglio e sale � 8,00

La fresca 1-7

Misticanza,  
rucuola, carote, 
barbabietola,  
feta, olive e noci 
 � 8,00

DESSERT

Dolce del giorno� 3,00 / 4,50
Rivolgersi al personale per ingredienti e allergeni

* Prodotti surgelati

Lista degli allergeni�
1	� Cereali contenenti glutine
2	 Crostacei e derivati
3	 Uova e derivati
4	 Pesce e derivati
5	 Arachidi e derivati
6	 Soia e derivati
7	 Latte e derivati
8	 Frutta a guscio e derivati

	 9	 Sedano e derivati
	10	 Senape e derivati
	11	 Semi di sesamo e derivati
	12	� Anidride solforosa e solfiti  

in concentrazioni superiori  
a 10 mg/kg o 10 mg/l  
espressi come SO2

	13	 Lupino e derivati
	14	� Molluschi e derivati

TRAMEZZINI

Toast  
Classico �1 grano tenero 00-7

Prosciutto cotto  
e formaggio� 3,50

Toast 
Sfizioso 1 grano tenero 00 -7

Prosciutto crudo  
e formaggio� 4,00

Toast 

Special 1 grano tenero 00 - 7

Ingredienti
a scelta� 5,00
Rivolgersi al personale 
per ingredienti e allergeni



In questa caffetteria
cerchiamo, con piccole e buone  
pratiche, di fare la nostra parte 
per l’ambiente.
Per il take away abbiamo scelto:
- materiale riciclato o compostabile
- servizio di “vuoto a rendere”
- ricarica.

Trova la soluzione giusta per te!



Corso Matteotti 7
23900 Lecco LC

C 338 6143704

Offi Coffee è aperto per te
dal lunedì al mercoledì  
ore 7 - 19.30
giovedì e venerdì  
ore 7 - 20.30
sabato  
ore 7 - 12.00




